TRADIZIONE

AZZIMBOCCH

CONTEMPORANEA

INITORT

NEAPOLITAN DESSERT
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A FRAVULELLA

Tartina croccante con cioccolato bianco vaniglia e fragoline

The Little Strawberry: crunchy cake morsel with white chocolate,
vanilla and tiny strawberries

IR

Amarena, pistacchio

Love: sour cherry and pistachio




BALD

Biscotto, cioccolato, nocciola

Balocco: chocolate and hazelnut biscuit

HEESCARL

Formaggio dolce, arancia, stracciatella, fondente
Alire varianti: frutti di bosco, fragola, pistacchio, caramello

Cheesecake: sweet cheese, orange, dark chocolate, stracciatella
Other variants: berries, strawberries, pistachio, caramel




ROCCANTE

Croccante con le varianti Mandorlato, Nocciolato, Pistacchiato

Crunchy: with Almond, Hazelnut or Pistachio variants.

LOVETTD

Cioccolato al latte, cioccolato bianco, fior di panna

The Egg: milk and white chocolate and delicate cream




LA SFERA

Tartina croccante, gianduia, nocciola e cacao

The Spheres: crunchy cake morsel with gianduia, hazelnut and cocoa

JIERD

Biscotto, cioccolato fondente, vaniglia

Black: dark chocolate and vanilla biscuit




LUNA A LIMONE

Crema al profumo di limone, pan di spagna

Lemon Moon: lemon cream and sponge cake

NOCEIOLINA AMERICANA

Arachidi, caramello salato, cioccolato

American Noisette: peanuts, salted caramel and chocolate
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0 FIASEHETTO

Cioccolato bianco, latte, fondente

The Flask: white, milk and dark chocolate

€

RIGGIULELLA

Crostatina al cocco e frutti di bosco

Small Tile: small coconut and berry pie




RICOTTA L PERA

Ricotta dolce, pera nostrana

Ricotta Cheese and Pear: sweet ricotta cheese and local Pears

S

STELLA

Cioccolato, biscotto, fior di panna

Star: chocolate, biscuit and delicate cream
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CAZZIMBOCCHIO

Oe

VIA | TRAVERSA CASERTA, 12
80026 CASORIA (NA)
TEL. 081 0482158
WWW.CAZZIMBOCCHIO.COM
INFO@CAZZIMBOCCHIO.COM
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